Go

1 paket tavuk gogsii

2 adet kirmiz1 biber

1 adet yesil biber

3 dis sarimsak
* 1 sogan

Kekik

Kirmiz1 pul biber

5, 6 tane mantar

* Siviyag

1 tatl kasig1 salca

» Kasar

Gogiis Sarma Yapihsi

Oncelikle gogiisleri sarabilecegimiz sekilde kesiyoruz. Kekik pul biber ve biraz siv1 yag, tuzla
harmanliyoruz. Beklemeye aliyoruz. Sira i¢ harcin da biberleri ince ince dogruyoruz tavaya
yag dokerek ocaga aliyoruz. Sarimsak sogani da dograyip karistirtyoruz. En son olarak
mantarlar kiiciik kii¢iik dogruyoruz ve onu da malzemelerin i¢ine atarak 15 20 dk pisiriyoruz.
I¢ harci soguduktan sonra sarma islemine geciyoruz. Kestigimiz gdgiisten bir tane alip icten
koyarak sartyoruz. Ayni islemi digeri i¢in de yapiyoruz. Borcama yerlestiriyoruz.

Afiyet olsun.



